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g4 Produktion und Markt

Bessere Kasequalitat mit gezielter Fiitterung

Von Jakob Kuert, UFA AG. Die Fabrikation von lagerfahigem Kése ist im Winterhalbjahr schwieriger als im Sommer.
Eine der Ursachen ist das hartere Milchfett und die damit zusammenhingende Teigbeschaffenheit im Kése. Durch einfache
Massnahmen wahrend der Winterfiitterung kann die Situation deutlich verbessert werden.

Qualititsschwankungen im Laufe des
Fabrikationsjahres - sind wintschafilich
kaum mehr tragbar, Die Versuche der
Forschungsanstalt fir Milchwintschaft
Liebefeld FAM und der Forschungsan-
stalt Posieux RAP haben gezeigt, dass das
Milchfent durch die Verfistterung von
Olsfure beeinflusst werden kann. Die
Olsdure gilt als «Weichmachers fiir das
Milchfett; der Kiseteig wird weicherund
elastischer. Im Griinfutter ist Olséure
reichlich vorhanden. Rationen mit Rilben
und Funterkartoffeln, aber auch rohfaser-
reiche Futterrationen filhren dagegen zu
hartem Milchfert. Aus fliterungstechni-
schen Griinden sind die Milchproduzen-
ten aber auf die Zufimerung dieser piin-
stigen Futter angewiesen.

Die Futtermittelindustric bat nach Be
kanntwerden der Versuche der FAM/
RAP reagiert und mit entsprechend mo-
difizierten Erginzungsfutiern wihrend
der zwei letzien Winter erfolgsverspre-
chende  Erfahnngen  gemacht. Das
Milchleistangsfutter «Opeifetts der UFA
fiihrte vorallem dort zu guten Resultaten,

wo die Mehrheit der Milchproduzenten
bereit war, ein entsprechendes Futter ein-
zusetzen. Massgebend fiir die Kisequali-
1t ist nicht der Olsduregehalt der Milch
einzelner Produzenten, sondern das Fett-
sduremuster der Mischmilch im Kessi.
Wegen der mikrobiellen Verdauung ist
die Menge Lipide in der Futterration be-
schrankt. Es kann deshalb nur etwas er-
reicht werden, wenn miglichst wviele
Kithe ein mit Olsdure angerzichertes Fut-
ter fressen.

Zwel Kisereigenossen-
schaften finden den Weg
Kisermeister Yvan Aeby von der Kiserei
Biihl in Plaffeien produziert ausgezeich-
neten Greyerzer, Im Einzugsgebiet der
Kaserei Buhl werden relativ viele Fuiter-
rilben verfilittert. Ein Abfallen der Quali-
tiit in der Winterproduktion ist ohne Ge-
genmassnahmen also fast unvermeidlich.
Yvan Aeby und der Prilsident der Kise-
reigenusscn.l:thaﬂ Brilnizried gchl:n Aug-
kunft, wie Kiser und Bauern das Quali-
tatsproblem ancehen wollen:

mmer wieder die
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Herr Aeby, sie beiome
Bedewtung der Ju
iber Forderun
Drie Hithe des Milchpreises und die abzu-
setzende Menge Kise wird in Zukunft
insbesondere auch davon ahhingig sein,
ob es gelingt, Schweizer Kise im globa-
Ten Markt als Premium-Produkt zu pos:-
tiomieren. Die Qualndt des Produknes
wind dabei die Hauptrolle spielen. Eine
fiiber das ganze Jahr einheitliche Qualitat
wird flir die Existenz einer Kiiserei aus-
schlaggebend sein.

Im letzten Winter konfrontiersen Sie die
Milchlieferanten mit der Themailk der
Ferbes y der Kivegue durch
den Eins on spesicllem Erpdnrungs-
futter, Wie haben Sie die Landwirte fiir
diese Sache gewornen?

Erstens habe ich anlisslich einer Ver-
sammiung der Milchlieferanten eine De-
gustation organisiert. Die Leute konnten
so den Unterschied zwischen Top-Quali-

tat und zweitklassiger Ware gleich selber
feststellen. Zwenens hat der Milchvich-
spezialist Waher Glauser vom UFA-Be-
ramungsdienst in eincm Vortrag die Zu-
sammenhiinge  zwischen  Kilsequaligit
und Filtterung eindriicklich aufgezeigt.
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Selbstverstindlich  waren micht  alle
Milchproduzenten auf Anhieb begeistert,
Wir haben ja schon bisher guten Kiise
produzer, was soll man da noch dndem?
Die Mehrheit machte aber mit, Dies ge-
lang auch deshalb, weil die Prisidenten
der  beiden Genospenschafien, Friz

In der Kilverel Bahl verarbeiver Kilser Yvan Achy jdhriich 2,3 Afjo, ky Milch tu Greyerzer.

Stockli und Paul Zbinden, Uberzeugt
sind, dass nur ein gemeinsames Vorge-
hen zum Erfolg fihren kann

Dig Kdve aus der lezefdhrigen Winter-
Pproduktion haben die Kisered ldngst ver-
lassen. Hai sich Ihr Einsatz im letzien
Winter gelohme?

Die Kisequalitit hingt von vielen Fakio-
renab. Teilwerse kann man direkt Einfluss
nchmen, andere Einflisse kann der Kascr
nicht stewern, Je mehr Faktoren optimient
werden, desto mehr Spielraum bleibt in
der Produktion fiir «Nichtvoraussehba-
resw. Wir hatten mit durchschnittlich 19
Punkten schr gut ein gen. Den abso-
lut besten Tedg harten wir im Mirz- April,

da war wohl bereits ein grosser Teil der
Riben geflintert. Ich bin dberzougl, dass
die Verfitterung des Spesialfutiers we-
sentlich zu diesem Erfolg beigetragen hat,

Profitteren die Milchproduzenten auch
von der guten (Oualicde?

Die Bavern milssen sich bewusst werden,
dass es nicht nur um cinen kurzfristigen
finanriellen Erfolg peht, sondern dass die
Produktion von Spitzenqualitit minel-
bis lanpfristig den Absatz von Kise und
damit ihre Existenz sichert, Die Sertenor-
ganisation Cireyerzer empfichll, eine
Cuualititsprimie von 2 Bp. kg Milch an-
hand verschiedener Milchproben an die
Milchproduzeaten weiterzugeben



