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Trois fromagers se partagent une cave

Christine Caron-Wickli. Trois fromagers fnbourgeous ont racheté Macheret SA Vannee demigre. Ils
ont investi 600 000 francs dans Ya remise en état des caves a gruyere.

Le robot économise deux d trois unités de main d'veuvre. -

Les trois acheteurs de lait Aléxandre
Guey, Chitonnaye (225 t de gruyére par
an), Jean-Paul Clere, Corserey (84 ¢), et

Yvan Aeby, Bithl-Plaffeien (200 1), ont
racheté Ientreprise Macheret SA en

1998. La SA comprenait entre autres des

actions Vacherin fribourgeois SA et une.. ..

cave a fromages a Villars-sur-Glage.

Se rapprocher du marche

«Notre principal probléme était un man- -
que de place pour affiner nos fromages et

’

les frais élevés de pré-encavagen, c'est

ainsi qu’ Aeby explique I’investissement
consents, La cave permes anx fiomagers
de garder plus longtemps leurs fromages,

~ une fagon de conserver une certaine sou-

Actuellement, les gruyéres des trois froma-
geriespartent 4 Villars-sur-Glane 41’ age de
six semaines. Chaque fromager organise
Sui-méme son transport. La cave est bien
placée, aproximité de 'autoroute. En plus,
située en zone AQC, elle peut offrir upe

- solution intéressante pour d’autres froma-

gersdelarégion, aﬁn desatisfaire au cahler
des charges

Un robot pour 100 meules a

“I'beure

Les transfonnatlons de la cave ont debute‘

-au prmtemps et se termineront en février.

La période particuli¢rement longue s’ex-
plique par les travayx exécutés par les
fromagers eux-mémes, en particulier Ja
surveillance du chantier. Les cofits de
rénovation, y comprnis les installations,
mais sans le robot, se sont-élevés a 300

- 000 francs. L’ancieane cave ne remplis-

sait pas les exigences de I'assurance qua-

Jitg, 31 bien que Jes sols et J¢s parois ont did

étrerefaits. La cave se répartit maintenant

en six couloirs de 30 métres de long

permettant un travail rationnel. Les éta-

géres sonten bois spécialement traité, une
solution équivalente au béton, mais

MoINS chere.

Le coenr de la nouvelle installation c’est

* certainement le robot pour le soin aux

plesse et une indépendance face au mar--

ché et aux autres acteurs. «C’est pour
nous aussi la possibilité de-réinvestir le
bénéfice de l'entreprise dans ua insteu-
ment de travaily, ajouteClerc C’estaussi

fromages. 11 peut frotter 100 piéces par

- heure et est opérationnel depuis un mois.

assurer son avemr d acheteur de 1a1t jun .

autre niveau.

[l ne travaille cependaat pas vraiment tout
seul, s'il y avait avant quatre employés a
Ja cave Macheret, un seul ouvrier quahf’ é
suffit aujourd’hui.

Voir aussi les annonces en derniére page.



